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Bierempfehlung
Hofbriu Winterzwickl

=

ﬂ TAGESKARTE

Ein untergéariges Dunkel speziell fur die kalte Jahreszeit gebraut: Unsere unfiltrierte Bierspezialitat
fur den Winter wird mit Caramelmalz verfeinert. So entsteht ein kraftiger Geschmack mit leichten
Anklangen von Karamell, Schokolade und einer dezenten Réstmalznote. Die Hopfensorten Perle
und Herkules sorgen fir eine harmonische Balance. Insbesondere zu deftigen Winterspeisen

schmeckt der Hofbrdu Winterzwickl besonders gut. 5,5
0,51€ 5,50 als Schnitt 0,3 1€ 3,90

GroBe Suppentetrine ,,Gaisburger Matrsch® 1,
kriftige Rinderkraftbrithe mit Wurzelgemise,
Rindfleischwiirfeln und Spitzle

Sekskfeoksk

»Bierkutschergulasch®@sg20a1,)
saftiges Schweinegulasch mit Dunkelbier, Zwiebeln,
Paprika und Semmelknédel

8 Rostbratwiirstl (341,520c,)
auf Sauerkraut mit frischem Kren

Abgebriunter Leberkis (1,5238.¢.)

% Vol.

€10,50

€ 19,90

€18,90

€12,90

vom bayerischen Strohschwein mit Kartoffel-Gurkensalat

und Spiegelei

Kraut-Schupfnudeln ()
gebriunte Schupfnudeln mit Sauerkraut,
Schmelzzwiebeln und Sauerrahm

Sekokkeskkok

Weillbiercreme mit WaldbeetensoB3e (3,200

€ 10,90

£€6,90



