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SEEHOF

Traumschiff

Zusatzstoffe:   1 = mit Farbstoff   2 = mit Konservierungsstoff    
3 = Antioxidationsmittel  4 = chininhaltig   5 = mit Phosphat   
6 = koffeinhaltig   7 = mit Süßungsmittel   *Alle Weine beinhalten Sulfite. Alle Preise in €uro

Hotel restaurant SEEHOF HERRSCHING   Seestraße 58 · D-82211 Herrsching · www.seehof-ammersee.de

Biere vom Hofbräu München
	 0,3 l (Schnitt)	 0,5 l	

Hofbräu Original vom Fass	 3,80	 4,90
Hofbräu Dunkel vom Fass	 3,80	 4,90
Münchner Weisse vom Fass	 3,80	 4,90
Hofbräu Starkbier vom Fass	  3,80	 4,90
Hofbräu Weisse leicht	 Flasche 	 4,90
Hofbräu Weisse alkoholfrei 	 Flasche	 4,90
Zitronen-Weizen 		  4,90
Münchner Weisse mit Zitronenlimonade 1, 3	 	
Holler-Weizen 		  4,90
Münchner Weisse mit Holunderblütensirup

Apfel-Weizen Münchner Weisse mit Apfelsaft		  4,90
Cola-Weizen Münchner Weisse mit Cola 1,6		  4,90
Radler Hofbräu Original Hell mit Zitronenlimonade 1, 3		  4,90
Radler Dunkel 
Hofbräu Dunkel mit Zitronenlimonade 1, 3		  4,90

Aperitif
Campari 1 auf Eis	 5 cl	 4,50
Campari 1 Orange 
4 cl Campari mit frisch gepresstem Orangensaft	 0,2 l	 8,90 
Hugo 	 0,2 l	 7,90
Prosecco mit Holunderblütensirup und Minze

Rosato Mio	 0,2 l	 7,90 
Prosecco mit 4 cl Ramazzotti-Rosato und Basilikumblättern

Aperol Spritz 	 0,2 l	 7,90
Aperol 4 cl mit Prosecco, Tafelwasser und Eis 

Unsere absolute Empfehlung!
Sizilianische Orange von Wilhelm Marx	 0,2 l	 9,80
Sizilianische reife Bio-Blutorange Edelbrand 2 cl mit Tonic und Eis. 
Sanbitter 1 (alkoholfrei)
Italienischer Kräuterauszug mit etwas Orangensaft,	 0,2 l	 5,20
Mineralwasser, Orangenscheibe, Eiswürfel und Tonic.

Crodino (alkoholfrei)	 0,2 l	 4,90
Italienischer Kräuterauszug mit Orange, Minze, Eis 
und einem Spritzer Mineralwasser. 

Offene Weine*		 Glas 0,1 l

WeiSSweine
Weinschorle weiß  Qualitätswein 	 0,4 l	 7,20
Grüner Veltliner / Weingut Migsich / Burgenland / Österreich

Chardonnay  QbA		  4,20
Frischer mineralischer Pfälzer, säurearm. 	
Weingut Thorsten Krieger / Pfalz / Deutschland

Seehof Weißburgunder „Fass 31“ 		  4,50
Hellgelb, Duft von gelben Früchten und Grapefruit. Am Gaumen saftig  
und mineralisch, erfrischend und gut eingebundene Säure. Spritziger,  
erfrischender Abgang. Weingut Seehof / Rheinhessen / Deutschland

Riesling „Steinmorgen“ QbA  Prädikatswein		  4,60
Sehr saftig, animierend, feinherb, wenig Säure und komplexe  
Mineralität. Weingut von Oetinger / Rheingau / Deutschland

Stahl Nachschlag „Bright Side of Life“ 		  4,20
Trocken, Qualitätswein
Duftiges Bukett. Leicht und doch eindrucksvoll am Gaumen.  
Klares Fruchtbild mit Anklängen von hellen Sommerfrüchten. 
Weingut Stahl / Franken / Deutschland

Roséwein
Rosé vom Zweigelt Qualitätswein		  4,50
Zartes Rosa, Pflaumen und Sauerkirsche, toller Aperitif-Wein.
Weinberghof Fritsch / Wagram / Österreich

Rotweine 
Zweigelt „Ursprung“ Qualitätswein 		  4,50
Duftet intensiv nach Beeren, Kirsche, weich und vollmundig.
Weingut Franz Anton Mayer / Burgenland / Österreich

Merlot-Primitivo Tarantino  IGT		  4,50
„Luce del Sole“	
Sattes Rubinrot; dunkle, reife Aromen von Kirsche, Brombeere  
und Cassis, feine Würznoten wie Muskat und Pfeffer;  
am Gaumen kräftig mit weichen Tanninen und einer  
angenehmen Säure. Weingut Luce del Sole / Apulien / Italien

Alkoholfreie Getränke	 0,2 l	       0,4 l

Apfelschorle (still oder sprudelnd) 	 3,50	 4,60
Johannisbeerschorle (still oder sprudelnd) 	 3,50	 4,60
Holunderblütenschorle 	 3,50	 4,60	
Apfelfruchtsaftgetränk 	 3,50	 4,60
Johannisbeerfruchtsaftgetränk	 3,50	 4,60
Orangensaft frisch gepresst	 3,90
Coca Cola 1,3,6	 3,50	 4,40
Fanta 1,2, 3	 3,50 	 4,40
Spezi 1, 3, 6 (Cola-Mix)	 3,50	 4,40	
Sprite 2 	 3,50 	 4,40	
Bitter Lemon 3, 4	 3,90
Wilhelm Marx Tonic Water 3, 4	 3,90
Coca Cola Light 1, 3, 6, 7			   0,33 l	 4,50
Siegsdorfer Petrusquelle still 			   0,5 l	 5,30
Siegsdorfer Petrusquelle medium			  0,5 l	 5,30
Tafelwasser offen, spritzig	 0,2 l	 3,00	 0,4 l	 4,20
Tafelwasser offen, still	 0,2 l	 3,00 	 0,4 l	 4,20	

Kaffee & heiße Getränke
Neapolitaner 6		  3,20
Starker, cremiger Espresso aus der Siebträgermaschine

Cafe Affogato 6 Espresso mit 1 Kugel Bio Vanilleeis		  4,90
Espresso6		  2,90
Doppelter Espresso6		  3,60
Espresso Macchiato6		  3,60
Cappuccino 6		  4,40
Latte Macchiato 6		  4,40
Milchkaffee 6		  4,40
Haferl Kaffee 6		  4,20
Haferl Kaffee koffeinfrei		  4,20
Heiße Schokolade aus frischer Milch		  4,40
Haferl Glühwein		  4,90

2023Reisen Sie mit uns ins neue Jahr!



2019Zusatzstoffe:   1 = mit Farbstoff   2 = mit Konservierungsstoff    
3 = Antioxidationsmittel  4 = chininhaltig   5 = mit Phosphat   
6 = koffeinhaltig   7 = mit Süßungsmittel   *Alle Weine beinhalten Sulfite.

Unsere Weinempfehlung *   
Weiß · Rosé   0,75 l

Riesling feinherb QbA  Prädikatswein 
„Steinmorgen“ Erste Lage 2018  36,00

Sehr saftig, animierend, feinherb, wenig Säure, komplexe Mineralität.  
Weingut von Oetinger / Rheingau / Deutschland

Silvaner „L“ QbA 2018  52,00
Ein Wein der Extraklasse - mit großer Zukunft, geprägt von  

Mineralität und feinen Fruchtaromen. Qualität aus Leidenschaft!  
Weingut Rainer Sauer / Franken / Deutschland

Seehof Weißburgunder „Fass 31“ QbA 2021  32,00
Hellgelb, Duft von gelben Früchten und Grapefruit.  

Am Gaumen saftig und mineralisch, erfrischend und gut  
eingebundene Säure. Spritziger, erfrischender Abgang.  

Weingut Seehof / Rheinhessen / Deutschland

Rosé vom Zweigelt Qualitätswein 2021  32,00
Zartes Rosa, Pflaumen und Sauerkirsche, toller Aperitif-Wein.

Weinberghof Fritsch / Wagram / Österreich

Thörle Rosé 2021  37,00
Leuchtendes Lachsrosa. Fruchtige Aromatik von Erdbeeren,  
frischen Waldbeeren, Kirschen und Himbeeren trifft auf eine  

perfekte Harmonie von Säure. Im Nachhall mineralisch.
Weingut Thörle / Rheinhessen / Deutschland

Aus der Welt des Gins
Von der Edelbrandmanufaktur Wilhelm Marx
aus Niederbayern

Marx Gin Azul 40% Vol. 
Blau gefärbt mit Bio asiatischen Blüten -  
ein tolles Farbenspiel!
4 cl Gin im warmen Weinglas serviert	 8,90 
4 cl Gin, Marx Tonic  3, 4, Eis	 11,90 
Marx Gin Bayern Dry organic 40% Vol.
Aus besten biologischen Zutaten:  
Wacholder, Orangen und Kräuter.  
4 cl Gin im warmen Weinglas serviert	 8,90 
4 cl Gin, Marx Tonic  3, 4, Eis	 11,90 
Marx Chai Gin 45% Vol.
Aus Bayern dry Gin wird mit vielen asiatischen  
Gewürzen dieser intensive Geschmack ... eben Chai!	
4 cl Gin im warmen Weinglas serviert	 8,90 
4 cl Gin, Marx Tonic3, 4, Eis	 11,90 

Schaumweine & Champagner * 
Topf Sekt brut 0,75 l 59,00

Zart moussierend und mit einem leichten Körper besticht unser Brut  
als Aperitif, oder zum Anstoßen für die schönen Momente im Leben. Cuvée aus  

1/3 Grüner Veltliner, 1/3 Chardonnay, 1/3 Blauburgrunder/Weißburgunder.  
Weingut Topf / Kamptal / Österreich 

Crémant de Limoux 0,75 l 41,00
Der Grande Cuvée 1531 de Aimery Brut präsentiert sich in  

einem strahlenden Goldgelb mit einem feinen Perlenspiel im Glas. 

Moët & Chandon Brut Impérial 
Der Klassiker unter den Champagner Marken!  

0,375 l 59,00 / 0,75 l 95,00
Pol Roger Brut Réserve 0,75 l 129,00
Die unbestrittene Nr. 1 unter den Champagnern!

Leuchtendes Goldgelb mit grünem Schimmer. Reiches Bouquet nach  
Akazienhonig, reifen Quitten und gelben Pflaumen, dahinter warmes  

Baguette, weiße Mandeln und rote Kleeblüten. Mittlere Mousse, 
geschmeidiger Gaumenfluss mit weichem Extrakt und  

betörendem Lindenblütenhonig, Nektarine  
und Kamille sowie dezenter Muskatnuss und  

Zimtgebäcksüße, nobel und finessenreich  
bis ins elegante Finale.

Unsere Rotweinemfpehlung*  0,75 l

Primitivo Tarantino IGT „Luce del Sole“ 2021  34,00 
Sattes Rubinrot; dunkle, reife Aromen von Kirsche, Brombeere  

und Cassis, feine Würznoten wie Muskat und Pfeffer; am Gaumen  
kräftig mit weichen Tanninen und einer angenehmen Säure. 

 Weingut Luce del Sole / Apulien / Italien

„Strehn“ Blaufränkisch QUW 2019   36,00
Im Glas dunkles Rubinrot. In der Nase ausgeprägte Frucht nach 
Brombeeren, Sauerkirschen und Lakritz. Am Gaumen saftig mit  

intensiver Frucht. Langanhaltender Abgang, der den Trinkfluss anregt.  
Weingut Strehn / Burgenland / Österreich

„IRO“ Ried Gabarinza Merlot QUW 2020   42,00
Im Glas tiefdunkles Rubingranat mit opakem Kern und violetten Reflexen. 
In der Nase reife Zwetschgen, kandierte Orangenzeste und Kräuterwürze.  
Am Gaumen saftig mit Aromen von dunklen Beeren, feinen Tanninen und  

samtigem Abgang. Weingut Markus Iro / Burgenland / Österreich

„Abtei Muri“ Lagrein Riserva DOC 2018   64,00
Intensives, dunkles Granatrot. Im Geruch reife Beerenaromen und 

Kirschen, würzige Noten von Tabak und Leder, Eukalyptus, Waldboden. 
Weingut Muri-Gries / Südtirol / Italien 

Rosso Riserva DOC 2012  38,00
75% Merlot und Cabernet Sauvignon. Dichtes Rubinrot, Pflaumen 
und Kirschlikör, dezent nach Zimt, süßliche Vanille und geröstete  

Haselnüsse. Weicher Auftakt, reife intensive Frucht,  
reife Tannine, feine Textur, spannendes Finale.

Weingut Vignalta / Venetien / Italien

Unser  
Silvestermenü

Meersalzbutter / ofenwarmes Hausbrot
222

Getrüffelte Hummerschaumsuppe
Champagner Espuma / schwarze Walnuss

222
Knusprige Black-Tiger Garnele auf Kokos-Mango-Chutney
Tranchen von der Wachtelbrust auf Feigen-Limettenpüree

Wildkräutersalat mit Himbeer-Balsamico-Vinaigrette
222

Kalbsrückenmedaillon
Glacierte Fingermöhren und grüner Spargel 

Kartoffelbaumkuchen
Kalbsjus und Orangen-Hollandaise

222
Valrhona Topfencanneloni / Salted-Macadamia-Eis

an Bourbon-Vanille-Crème und Beeren

Vegetarische Alternative möglich
Änderungen vorbehalten

Unsere
Silvester Cocktails

SEEHOF Lillet
5 cl Lillet, 2 cl Gin, Tonic Water  

garniert mit Grapefruit, Thymian und Salatgurke
222

Caipirinha
4 cl Cachaca mit gestoßenen Limetten  

und braunem Rohrzucker
222

Martini Moon
5 cl Martini Bianco, Tonic Water, Limette

222
Martini Sun

5 cl Martini Bianco, Zitronenlimonade, Limette 
222

Daiquiri
5 cl weißer Rum, Zitronensaft und Zuckersirup 

222
Long Island Ice Tea

1 1/2 cl weißer Rum, 1 1/2 cl Tequilla, 1 1/2 cl Gin, 
1 1/2 cl Cointreau, Limettensaft und Cola

je 8,90

Herzlich willkommen
zur Traumschiff-Reise

18.15 Uhr Boarding
Mit einem Aperitif begleitet Sie unsere Stewardess 

 zu Ihrem persönlichem Reiseziel.
222

Ab 19.00 Uhr  
ist die Band Free Emotions mit an Bord und heizt kräftig ein. 

Pop, Schlager, Tanzmusik und Rock - es bleiben keine musikalischen Wünsche offen.
222

19.15 Uhr gala-menü  
Lassen Sie sich von der Küchencrew kulinarisch verzaubern.

4-Gänge Gaumenfreuden aus erlesenen Zutaten. 
222

Zwischendurch wird getanzt oder Sie machen 
einen Fotostop an unserer Fotobox.

222
Unser Kapitän spielt mit Ihnen Preis-Bingo. 

Zu gewinnen gibt es eine Übernachtung im Sommer mit einer südlichen  
Rundfahrt auf dem Ammersee, ein Gutschein für ein Wirtshausbühnenkonzert  

mit Übernachtung im Seehof oder ein exklusives Weinpaket.
222

AB 22.00 Uhr eröffnet auf dem Außendeck die Seeliebe Poolbar. 
Während drinnen weiter getanzt und gefeiert wird.

222

0.00 Uhr PROSIT neujahr 
Wir begrüßen das neue Jahr mit Feuerspektakel und Wiener Walzer  

am Ufer unseres Zielhafens Herrsching am Ammersee.

Tanzen und feiern Sie mit uns  
   bis in die Morgenstunden ...

AB 0.30 Uhr

Deftige  
Gulaschsuppe

6,90

admin
Notiz
Hier habe ich ein Komma statt Punkt gesetzt, da ja eine Aufzählung der Preise.


